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Fizyczne/chemiczne/mikrobiologiczne parametry

Wymieniony wyżej produkt podlega wyrywkowemu próbkowaniu i analizie na zgodność z podanymi poniżej wartościami określonymi dla fizycznych, 
chemicznych i mikrobiologicznych parametrów: 

Parametry Przedział JednostkMetoda
Wolne kwasy tłuszczowe 0 - 1,75 % IOCCC42

Całkowita liczba drobnoustr. maks 5000 cfu/g ISO4833
Drożdże maks 50 cfu/g ISO7954
Pleśnie maks 50 cfu/g ISO7954
Bakterie grupy coli maks 10 cfu/g ISO4832
Enterobacteriaceae maks 10 cfu/g ISO21528-2
E. coli/g Not detected ISO16649-2
Salmonella/2x375g Not detected ISO6579

Producent pracuje zgodnie z najnowszymi wersjami standardu ISO dla metod referencyjnych, które znajdują się na stronie internetowej 
International Standard Organization http://www.iso.org. 
Stosowane są również alternatywne dla standardu ISO metody po dokonaniu ich walidacji według schematu ISO16140 dokonanej przez 
międzynarodową uznaną jednostkę referencyjną (np. AOAC, Microval, AFNOR) i po dokonaniu uzupełniajacej walidacji wewnętrznej dla matryc 
dotyczących  kakao i czekolady.

The attached information is considered to be correct at the time the client received this information. Please be aware that detail can change and we 

encourage clients to update their records with Ecoflores regularly. The information is not and should not be considered a guarantee or warranty, or a part 

of our contractual or other legal obligations. The information is not to be disclosed to others, reproduced or transmitted in whole or in part without 
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