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1. Opis produktu
Olej tłuszczowy otrzymywany z migdałów Macadamia Integrifolia pod wpływem ciśnienia, a następnie rafinacji.
INCI: Macadamia integrifolia seed oil 
CAS: 438545-25-6 / 159518-86-2 
Zastosowanie: kosmetyczne / spożywcze  

2. Specyfikacja

Parametr Zakres 

Wygląd 
Przezroczysta do jasnożółtej, 

oleista ciecz 

Smak i zapach delikatny, neutralny 

Gęstość względna w 20°C 0,905 – 0,920 

Współczynnik refrakcji w 20°C 1,460 – 1,470 

Liczba kwasowa (mg KOH/g) Max. 1,0 

Liczba nadtlenkowa (meq O2/kg) Max. 10,0 

       Skład kwasów tłuszczowych w %: 

Mirystynowy  C14:0       max. 1,5 

Palmitynowy C16:0   5,0 – 11,0 

Palmitooleinowy C16:1       15,0 – 30,0 

Stearynowy C18:0   2,0 – 5,0 

Oleinowy C18:1  50,0 – 70,0 

Linolowy C18:2  1,0 – 8,0 

Linolenowy C18:3       max. 1,0 

Ekozeinowy C20:1       1,3 – 3,5 

Behenowy C22:0       max. 4,0 

Erukowy C22:1       max. 1,0 

Lignocerowy C24:0       max. 1,0  

Inne       max. 2 

3. Przechowywanie i data retestu
Warunki przechowywania są optymalne, gdy olej przechowywany jest w pełnym i zamkniętym opakowaniu, z dala
od światła, w temperaturze 10-25°C. Należy pamiętać, że ten olej roślinny krystalizuje w temperaturze poniżej 10°C.
Data retestu: 18 miesięcy od daty produkcji
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